GASTGIVAREGARDEN
Ljungby @
S
_
|
‘Serveras —APRI |. N

12.00-14.30 For en God Lordag. p

VARMRATT GRON

Smorbakade Jordartskockor med timjan & vitlok
serveras med Gastgivaregardens citronrisotto,
toppad med pesto av persilja & granatapple samt
sprodfriterad morot, grillad gron sparris, rostade
valnotter & hyvlad Vasterbottensost

/ VARMRATT FISK
C Smorhalstrad FjordLaxfilé under tiacke av
. bladspenat, purjolok & riven Vasterbottensost
toppad med Vastkustrakor serveras med
Gastgivaregardens Lojromshollandaise, gratinerad
Pommes Duchesse samt sauterad varprimor-

sallad, grillad gron sparris & rostad citron
200

VARMRATT KOTT

Ort & Rosépepparbakad Kalvryggbiff serveras
CJ med balsamicoreducerad sky av soltorkade tomater,
tryffeldoftande potatisgratiang samt saltbakade
knippeprimorer, rodlokschutney, grillad gron
sparris & vispat Cafe de Paris-smor
DO

LORDAGSDESSERTEN

INGAR | ALLA RATTER

- 115 Kn (149kr med Lordagskortet.)

— € Inkl: Sallad, Smir Hembakat Briid,
Solllla Bordsvatten, Kafie & Dessert

VALLAGAD LORDAGSoLYX Yung by

‘:20554
BOKA GHRNA BORD PA TEL: 0372/12150 GASTGIVAREGARDEN




