A8, | GASTGIVARMENY <\ /'

Kvéllsmeny! “\\! yARENS SKAFFERI 795KR

<\ r

. N ) 1»-

ERT VAL AV
3-RATTERS MENY

o S

5
FORRATTER
Frasig Potatis & purjoloksrdraka serveras
med vdrens grillade grona sparris, réd forellrom
samt Gdstgivaregdrdens Citronhollandaise pd
klassiskt vis toppat med rostade hasselnétter,
ramslokspesto & sprédfriterad kruspersilja

Klassisk Toast Skagen pé grillat lantbréd
med handskalade Vistkustrékor toppad med
I6jrom serveras med citronmarinerade sallads-
skott spréda vdrprimérer samt citron & dillolja

i [
Citronrokt Fjordlaxcarpaccio toppad med

lojromscreme, dillmarinerade Vistkustrékor samt

syltad kdlrabbi, rotfruktsmusli, farskriven peppar-

rot, smorbrynt kavring och Vdsterbottenostcrisp

. Vdrens Kramiga sparrisrisotto smaksatt med

vitt vin & lagrad Parmesanost, lufttorkad Italiensk

Prosciutto samt sproda vdrprimérer och

reducerad sherryvindgerglaze ‘

Cognacsgravad Oxfilécarpaccio av Svensk

+ " Oxfilé toppad med havtornspesto och syltad

—

kdlrabbi samt tryffelcréme, sprod rotfrukts-
musli, rostade hasselnétter & friterad persilja

Ort & Rosépepparbakat Majskycklingbrost
serveras med reducerad sherryviniigersskg,
kramig potatis & fankdlsgratdang, sauterade

vdrprimérer samt timjanbakad plommon-

tomat & len citron & sparriscreme
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Ort & pepparbakad Svensk Ryggbiff
serveras med reducerad rédvinssky, rdstekt

skivad purjolékspotatis samt Rosmarins-
sauterad vdrprimorsallad, sprodfriterade

lokringar, timjanrostad tomat samt

"Sauce Bearnaise” pd klassiskt vis av

Fransk dragon och skirat gdrdssmor
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Smoérstekt, dillpanerad Torskrygg serveras med =
Gdstgivaregdrdens Hummerhollandaise samt sauterca—~7 71
kraftsallad med vdrens primérer, spenatfylld potatis- /")

terrin med Vdsterbottensost, picklade polkabetor,
honungsbakad finkdl och grillad citron

Ort & citronbakad ryggbit av Kolja pd / |

len morotspuré serveras med dillrostad Amandine-

potatis, brynt smér samt honungsrostade rodbetor,
rostade hasselnétter, grillad gron sparris och , |
farskriven pepparrot ‘ |

Vdrens halstrade Gésfilé pd picklad
fankdlscrudité med brgm‘a kantareller serveras
med smérad vitvinssds * Sauce Beurre Blanc” liten
bakad primérpotatis med krdftréra samt tryffel-
doftande blomkdlspuré, grillad grén sparris
citron & sprodfriterad morot

Smérhalstrad FjordLaxfilé toppad med varmsauterad
Smdgensallad av handskalade rdkor, sparris, radisor & fankdl
serveras med klassisk citron & I6jromshollandaise, grésloks-

slungad delikatesspotatis och grillad lime
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B\ \ Vdrens Rabarbertiramisu med
\ \ len vaniljmascarpone, likér-
Grillad Trancherad Flankstek toppad | doppade savoiardkex, vdr.egen

med salsa av tomater, mango & koriander, g, rabarbercurd samt mardng-

rubbad med lime & kryddérter serveras med symfoni med gratinerad |
mild grénpepparsky, kriémig potatisgratdng Italiensk mardng och
vdrens trddgdrdsprimorer och vispat | spréda krossade maring-

toppar samt rdrérda jr®.
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Vitioksgratinerad Svensk Oxfilé Gdstgivaregdrdens Sparris-
"Coeur de filet Provencale” serveras glass serveras pd vdrens
med Sauce Bordelaise, klassisk Pommes- rabarberkompott samt
Anna, sparriscréme samt ortslungade fiddermarinerade jordgubbar,
vdrprimorer, bakad plommontomat & grovhackad nétkrokant och

vispat vitléks & persiljesmor flarn av vit choklad




