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= Botanicum Ibericum EKO Rojo, Spanien. Tempranillo, Merlot
St Ry G e T s e s s s 69k iglas/ 285k r flaska
e Overland Vineyards Camden Park, Australien. Cabernet Sauvignon
Srenbihin i WIS AR AR A et SRRSO RS S R AR 4 79kr glas/ 375kr flaska
i Graham Beck Rallroad Red, Sydafrika. Shiraz,C.S,Merlot,Sangiovese
.{...;...........,......................................355kr flaska
e Tussoc'Jumper, Argentina. Malbec ,
IS SR e S SRS At EH e A S SR O A S N e e e R e 365kr flaska
- Gnarly Head 0Ol1d Z1nfande1 USA. Zinfandel
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- Bjork, Varmldndsk bjorksav som tappas innan lovsprickning
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= Jakt, Vilda blabar och lingon fran de svenska skogarna

B I 79kr glas/ 375kr flaska
o Hjortron, Framstallt av bdr fran den svenska fjallvarlden
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,f Skaggalosa Angbrygger1 Pilsner, Grimsloév 33cl..........85kr flaska
Skaggalosa Angbryggerl Pilsner, Grimslov 33cl..........85kr flaska
‘Angol Alla‘Tlders Prima Lager, Kalmar 50cl..........8%r flaska

BOCT R L8Okt ldskal
50cl..........89kr flaska
50cl.....:....75kr flaska
New York ; 33 diidmineatorat o 8k EL d R KAl

B oklyn‘Black Chocolate 'Stout, New York 33cl..........72kr flaska
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L.“”."”, ....................................................... 105 kr.

:@; Gfillad'Oxfilécarpaccio med dijoncreme, hyvlad parmesan och
rostade pinjenotter toppad med brynt ramslokssmér

VARMRATTER
- Halstrad Go6sfilé med brynt smér och farskriven pepparrot serveras med rullad
potatisterrin fylld med sdsongens grdnsaker, persilja och vidsterbottenost samt
grillad citron och farsk gron sparris

- Grillad hangmoérad Entrecdte serveras med rostade primérer, reducerad
rédvinssky samt karamelliserad rédldk och vispat Café de Parissmér

- Cognacsflamberad Pepparstek av oxfilé serveras med grénpepparsas samt
grillad gron sparris och bakad schalottenlok

Till ovanstdende kottrédtter vdljer du pa ett av nedanstaende potatisalternativ:

- Rostad Primérpotatis eller krdmig potatisgratdng smaksatt med Visterbottenost.
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ESSERTER
- Gastgivaregardens Sparrisglass med fladermarinerade jordgubbar
och grovhackad noétkrokant

j‘Smakharmohi av sott och syrligt. Klassisk Key Lime Pie pa sprod
kexbotten toppad med gratinerad Italiensk mardng och myntarodrda jordgubbar

ff‘Nygréddadeelgisk vaffla pudrad med florsocker serveras med S
(i, 'smalt Toblerone och jordgubbar RO T

FOR VARA WINDRE uAbTER
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GRONA VARMRATTER

Grlllad Hallouml med rostad paprika i Briochebrod, lokcreme och tryffelmajo
tlllsammans med sproda tillbehor och Chipotlerostad Smalandspotatls
. 155 kx

GASTGIVAREGARDENS HOGREV3BURGARE

—,180 gram Grovmalen Hogrev,karamelliserat varmrokt sidflask, Briochebrdéd,
lokcreme och tryffelmajo tillsammans med spréda tillbehoér och Chipotle-
rostad Smalandspotatis

FRU NILSSONS LILLA SHAKRESA
- Halstrad Gosfilé med brynt smér och farskriven pepparrot serveras med rullad
potatisterrin fylld med sasongens gronsaker, persilja och vadsterbottenost 'samt
grillad citron och fadrsk gron sparris
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- Smakharmoni av sott och syrligt. Klassisk Key Lime Pie pa sprod
kexbotten toppad med gratinerad Italiensk mardng och myntarorda jordgubbar

v RKitters.: S59 ko

GROSSHANDLARE OLSSONS SUPEMENY

TvSkagenCHeeseéake med handskalade Vastkustrdkor pa kavringsbotten
/med. sproda primorer i varloksvinegrette

Aggnacsflamberad Pepparstek av oxfilé serveras med gronpepparsas. .
't,grllladvgron sparrls och bakad schalottenlok




