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Tillsammans med Silve Rydell

FORRATT:
Skagencannapé pa klassiskt vis med kallrokt 1axros
och handskalade viistkustrikor serveras med léjrom samt
sprida salladsskott och citrusvinegrette
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B et VARMRATT:
-Varmt Valkomna till i S T FLA 7
en unik kvall. Rodtunga Walewska i smorad vitvinssas "beurre hlanc
/[ serveras med gratinerad Pommes Duchesse, tryffelbrynta
champinjoner samt dilisauterade rakor och
citronhakade sdasongsprimorer
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Cpy C
3l TR Iy Kalvfilé Oscar pa Gistgivaregardens vis serveras

Gastgivaregirden Ljungby med Choronsas, tryfielsky, Pommes Anna samt sprod
sparris toppat med marinerade kriiftor och sprid-
et friterade rotirukter
BOKATILL=— i
—VINPAKET DESSERT:

VI REKOMMENDERAR Gastgivaregardens Hovdessert Deluxe med var egen vanilj-

VART VINPAKET MED glass giord av hourbonvanilj serveras med sprodbakade mariinger,

ml'::';s"mm TiLL Miirtas tridgardshir samt Eittvispad gridde, chokladtryfielsas,

VITT R6TTS hackad nitkrokant och g:g:merad Italiensk maring

DESSERTVIN 295KR

(ALKOHOLFRITT 245KR) Pris: 3-réitters samt herittande 595:-



