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14 AUGUSTI II Gastgivaregardens Grill I ;b :
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I START KL I I-Mango & Jalapefioglaserat Laxspett I é_ :
I1-Grillad Chorizo Louisiana Hot )
Torakalacete coda l-Bacon & Cheddarostfylld Notfarsbiff | ;
,9 . 9 , II-Hickorygrillade korta kamben | <'
C(YLLUQ\/HLL meo musik.. 1 erterbraserade i rékig BBQ-s8s |
Vi grillar sommarens fisk, kétt och 1 Klyftpotatis I 5
gronsaker. l_salt & Chilirostad klyftpotatis I )
Ni véljer sjdlva era tillbehor frén 11 o
buffén av sallad, gronsaker, potatis Sommargront I I
och saser. “-Caesarsallad av krispig Romansallad | § |
Till detta bjuder trubadur Johan Slungad i klassisk Caesardressing | § I
Mellander p& hirlig musik till grillen. | '—Kr'amig klassisk potatissallad I
Senare under kvillen drar dven i~ - S |
Ljungbys eget Blues-band, Bad Sign -Grillade Medelhavsgronsaker 1 < |
igdng sin spelning pa var overvénlng.I I—Tomat & Rodlskssallad I (§ I
BYGG ER EGEN | I-Saltgurka : n |
I HAMBURGARE MED  |I-Cole-Slaw LS :
11 __g
100 0 NOTKOTT 11 De goda Saserna... ‘ 1 e |
lfr&w Kastebergs q&lfd - Het Tomatsalsa -Cheddarostcreme I o 1
Dy | FRokig BBQ-s3s -Tzatziki : é |
L OSSLOV..vvivennen. |
Vi har gjort en saftig, smakrik biff 1 Harbakat I S I
Osslov smaksatt efter eget recept v
med bacon och cheddarost. For att : : Smaksatt med orter & havssalt | % |
passa sasongens BBQ-kvallar
I g 21UV n  KAFFE & DESSERT : s
\OW(@Q S 11-Var egen Chokladfudge Brownie med S
,,\U;\s’cﬁ | jrostade valnétter och lattvispad grédde : (Q- 1
||2 KL L :
Yot 299 KR unorresLLmG
C‘D(wa‘ For fragor eller bokning av bord ring-Tel: 0372/ 12750 J
I Tovy Www. gastgivaregarden.org FB: Gastgivaregarden Ljungby
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