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P/A\SIKENS LILLA SILLBORD
INGAR I ALLA RATTER
Starta med P3askens Sillar, Gubbrora

och Klassiska Agghalvor med Skagencréme

VARMRATT GRON

Frasig potatis & purjoloksraraka med varens
vita & grona sparris, serveras med ingefarspicklade
polkabetor, Gastgivaregadrdens Citronhollandaise
toppat med rostade hasselnotter, nyklippt

krasse & sprodfriterad kruspersilja

D00

VARMRATT FISK

Rodtunga Walewska i smorad vitvinssds "beurre-
blanc” serveras med gratinerad Pommes Duchesse,
tryffelbrynta skogschampinjoner samt dillsauterade
vastkustrakor, grillad gron sparris, sprodfriterad
morot & palsternacka och rostad citron

D00

= VARMRATT KOTT
‘ Provencalebakad Kalvinnerfilé serveras
. ‘ med rostad ort & vitlokssky, kramig potatis-
grating samt sauterade varprimorer, vispat

ramslokssmor, portvinskokt rodlok & fikon-
chutney och grillad gron sparris

- PASKDESSERTEN |
295 K FOR EN GOD LORDAG

@ Inkl: Sallad, Smor, Hembakat Brod,
Soppa, Bordsvatten, Kaffe & Dessert
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