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VARMRÄTT FISK

S E P T E M B E R

175 KR

RDAGS

VARMRÄTT GRÖN

VARMRÄTT KÖTT

Inkl: Sallad, Smör, Hembakat Bröd,
Soppa, Bordsvatten, Kaffe & Dessert

För en God lördag.

L U N C H E N
25.

LÖRDAGSDESSERTEN

Örtbakad Torskrygg toppad med dill & lime-
sauterade Juliennegrönsaker av höstens skörd och
handsksalade Västkusträkor serveras med krämig 

fänkålssås smaksatt med vitt vin, puré av potatis & 
palsternacka samt kaprisslungade skördebetor, 

sprödfriterad morot och grillad Citron

***

Krämig TryffelPasta ”Pasta Pappardelle”
med smörstekt Portabella , Karl-Johansvamp, 

soltorkade tomater och spröd bladspenat serveras 
med grillad Zucchini & Spetspaprika, hyvlad 

parmesan, Gästgivaregårdens citron &
basilikapesto samt rostade valnötter

***

Stekt panerad WienerSchnitzel av Kalvytterfilé
serveras med reducerad rödvinssky, råstekt

klyftpotatis, sprödblancherade morötter & socker-
ärtor, timjanbakad plommontomat samt vispat 

kaprissmör, rullad anjovis och rostad citron

***

L
Serveras

12.00-14.30

(149kr med Lördagskortet.)
INGÅR I ALLA RÄTTER
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BOKA GÄRNA BORD  PÅ TEL: 0372/12750

AVRUNDA LUNCHEN MED


