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Serveras. SEI’TEMBERN

12.00-14.30 For en God Lordag. p

VAIPRMTI'TI' GRON

Kramig TryffelPasta “"Pasta Pappardelle”
med smorstekt Portabella , Karl-Johansvamp,
soltorkade tomater och sprod bladspenat serveras
med grillad Zucchini & Spetspaprika, hyviad
N parmesan, Gastgivaregadrdens citron &
basilikapesto samt rostade valnotter

of o0s
; VARMRATT FISK
o, Ortbakad Torskrygg toppad med dill & lime-
sauterade Juliennegronsaker av hostens skord och
. handsksalade Vastkustrakor serveras med kramig
fank3dlssds smaksatt med vitt vin, puré av potatis &
palsternacka samt kaprisslungade skérdebetor,

sprodfriterad morot och grillad Citron

VARMRATT KOTT

Stekt panerad WienerSchnitzel av Kalvytterfilé
() serveras med reducerad rodvinssky, rastekt
klyftpotatis, sprodblancherade morotter & socker-
artor, timjanbakad plommontomat samt vispat
kaprissmor, rullad anjovis och rostad citron

AVRUNDA lIINI}I:::; MED
LO RDAGSDESSERTEN
11 5 INGAR I ALLA RATTER
& 139 Whrtounoisctgsiones

Sonna Bordsvatten, Kaffe & Dessert

VALLAGAD LORDAGSoLYX Yng

‘:20554 k
BOKA GARNA BORD PA TEL: 0372/12750 GASTGIVAREGARDEN




