Lunchmeny vecka 25.

I Gastgivaregardens lunch ingdr salladsbord,
soppa, smor, bréod, varmratt kaffe och liten kaka

Mandag
Grillad Hégrevskorv smaksatt med bacon & dijonsenap serveras med
rodvinssky, potatispuré samt marinerad tomat, rodlok & mozzarella
Xk %k k
Kokt Kalv i dills3s kokt pa kIassiskot vis av tarnad kalvbog serveras med
smorglaserade morotter, kokt Smalandspotatis samt inlagd pressgurka

Tisdag
Ortpestobakad Koljafilé serveras med smdorad citronsas, puré av potatis &

palsternacka samt sauterad sparrissallad med rostade kérsbarstomater
%k %k %k

Stekt rimmat sidflask med I6ksds serveras med kokt
potatis samt persiljerostade morétter och rarérda lingon

Onsdag
Medelhavsbiff fylld med oliver och fetaost serveras med drtdoftande

tomatsas, saffransstekt gronsaksris samt rostad zucchini och tzatztiki
X XK %k

Kokt rimmad oxbringa serveras med krédmig pepparrotssas, smér-
glaserade morétter samt kokt Smalandspotatis och inlagd pressgurka

Torsdag
Smorhalstrad Laxfilé serveras med klassisk Skagencréme av handskalade
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Vastkustrakor, dillglaserad farskpotatis samt tradgardens spréda sockerértor O

%k % k

Lime & chiliglaserat Majskycklingbrést serveras med kramig fankalssas
smaksatt med vitt vin, puré av potatis & schalottenlok samt grillad paprika

Fredag
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Kop lunchkortet och fa tio luncher till priset av nio, 855 kr
Tel: 0372 12750
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