
I Gästgivaregårdens lunch ingår salladsbord, 
soppa, smör, bröd, varmrätt kaffe och liten kaka 

Måndag
Grillad Högrevskorv smaksatt med bacon & dijonsenap serveras med 
rödvinssky, potatispuré samt marinerad tomat, rödlök & mozzarella 

***
Kokt Kalv i dillsås kokt på klassiskt vis av tärnad kalvbog serveras med 
smörglaserade morötter, kokt Smålandspotatis samt inlagd pressgurka 

Tisdag
Örtpestobakad Koljafilé serveras med smörad citronsås, puré av potatis & 
palsternacka samt sauterad sparrissallad med rostade körsbärstomater 

***
Stekt rimmat sidfläsk med löksås serveras med kokt

potatis samt persiljerostade morötter och rårörda lingon

Onsdag
Medelhavsbiff fylld med oliver och fetaost serveras med örtdoftande 

tomatsås, saffransstekt grönsaksris samt rostad zucchini och tzatztiki
***

Kokt rimmad oxbringa serveras med krämig pepparrotssås, smör-
glaserade morötter samt kokt Smålandspotatis och inlagd pressgurka 

Torsdag
Smörhalstrad Laxfilé serveras med klassisk Skagencrème av handskalade

Västkusträkor, dillglaserad färskpotatis samt trädgårdens spröda sockerärtor
***

Lime & chiliglaserat Majskycklingbröst serveras med krämig fänkålssås 
smaksatt med vitt vin, puré av potatis & schalottenlök samt grillad paprika

Fredag
Midsommarafton

STÄNGT
Vi önskar alla våra Gäster en riktigt

skön Midsommarhelg

95 kr
Köp lunchkortet och få tio luncher till priset av nio, 855 kr

Tel: 0372 12750

Lunchmeny vecka 25.
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.gastgivaregarden.org


